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1. INFORMAÇÕES SOBRE SEGURANÇA  
 
1.1. PRECAUÇÕES GERAIS 
 
• A MÁQUINA DE CORTAR VEGETAIS DEVE SER MANUSEADA POR UMA PESSOA EXPERIENTE, E 

FAMILIARIZADA COM AS INSTRUÇÕES DE USO E SEGURANÇA CONTIDAS NESTE MANUAL. 
• EM CASO DE SUBSTITUIÇÃO DE COLABORADORES, O TREINAMENTO É NECESSÁRIO. 
• MESMO SE A MÁQUINA VIER COM VÁRIOS SISTEMAS DE SEGURANÇA, EVITE COLOCAR AS MÃOS 

PRÓXIMAS AOS DISCOS DE CORTE E PEÇAS EM MOVIMENTO. 
• ANTES DE REALIZAR AS OPERAÇÕES DE LIMPEZA E MANUTENÇÃO, CERTIFIQUE-SE SE A MÁQUINA ESTÁ 

DESCONECTADA DOS CABOS ELÉTRICOS. 
• VERIFIQUE PERIODICAMENTE AS CONDIÇÕES DOS CABOS E ELEMENTOS ELÉTRICOS. 
• NUNCA USE A MÁQUINA DE CORTAR VEGETAIS COM ALIMENTOS CONGELADOS. 
• NUNCA SUBSTITUA AS PEÇAS DA MÁQUINA POR CONTA PRÓPRIA. SEMPRE CONSULTE O SERVIÇO DE 
ASSISTÊNCIA TÉCNICA. 
 
1.2. SEGURANÇA MECÂNICA  
 
  A MÁQUINA DE CORTAR VEGETAIS QUE FABRICAMOS, E QUE É DESCRITA NO PRESENTE MANUAL ATENDE, 
COM RELAÇÃO À SEGURANÇA, AS PRECAUÇÕES SOBRE OS RISCOS DO TIPO MECÂNICOS EMITIDOS PELA 
GB4706.38-2003. 
 
1.3 SEGURANÇA ELÉTRICA  
 
  AS INSTRUÇÕES DE SEGURANÇA CONTRA RISCOS ELÉTRICOS ESTÃO EM CONFORMIDADE COM OS 
REGULAMENTOS CENELEC GB4706.38-2003. 
  UM MICROINTERRUPTOR DE SEGURANÇA É MONTADO NA MÁQUINA PARA INTERROMPER A OPERAÇÃO DA 
MÁQUINA QUANDO A TAMPA ESTIVER ABERTA PARA ACESSAR OS DISCOS DE CORTE, E OUTRO 
MICROINTERRUPTOR NA SAÍDA DO MATERIAL. 

 
CONFIGURAR OS MICROINTERRUPTORESA N.2 

 

  UM RELÊ EXIGIDO REQUER A REINICIALIZAÇÃO VOLUNTÁRIA (ATIVAÇÃO) DA MÁQUINA QUANDO A 
CORRENTE ESTIVER FALTANDO OU FOR DEFINIDA COMO CIRCUITO DE CONTROLE DE BAIXA VOLTAGEM. 

  PARA PERFEITO ISOLAMENTO DE TODOS OS ELEMENTOS ELÉTRICOS E A RESISTÊNCIA SINGULAR DO 
TRATAMENTO DO ALUMÍNIO, ENCAIXADO COM MATERIAL USADO, NOSSAS MÁQUINAS PODEM SER 
INSTALADAS PARA FU7NCIONAR DENTRO INSTALAÇÕES UMIDAS. 

 
2. CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS  
 

AS CARACTERÍSTICAS DA MÁQUINA DE CORTAR VEGETAIS PARA O MODELO HL300. 
• SEU USO, LIMPEZA É MANUTENÇÃO É SEGURO. 
  GRAÇAS AO SEU DESIGN E FABRICAÇÃO DE TODAS AS PEÇAS EM ALUMÍNIO E LIGA DE MANGANÊS SEM 

BORDAS PARA OPERAÇÕES DE FÁCIL LIMPEZA. 
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2.1. TABELA DE PESOS E MEDIDAS  
 
MODELO DIMENSÕES 

CM. 

PESO 

KG. 

POTÊNCIA 

WATT 

CONEXÃO 

ELÉTRICA 

DISCO REVS 

CFLV300 57X23X51 22.50 550 220/1/50 270 

 
2.2. CONDIÇÕES DE FORNECIMENTO E ELIMINAÇÃO DAS EMB ALAGENS  
 
  A MÁQUINA DE CORTE É EMBALADA EM UMA CAIXA DE PAPELÃO FORTE COM PONTAS INTERNAS QUE 

GARANTEM PERFEITA INTEGRIDADE DO UTENSÍLIO DURANTE O TRANSPORTE. 

  O UTENSÍLIO INCLUE: 

• MANUAL DE INSTRUÇÕES PARA USO E MANUTENÇÃO 

• DISCO DE ALTA EXPILIÇÃO E BAIXA EXPILIÇÃO 

  TODOS OS COMPONENTES DE ACONDICIONAMENTO (PAPELÃO, ESPUMA, TIRAS, E OUTROS) PODEM SER 

FACILMENTE ELIMINADOS COMO LIXO DOMÉSTICO. 

 
3. INSTALAÇÃO  

3.1. CONFIGURANDO O UTENSÍLIO 
 

  A CONFIGURAÇÃO E A CONEXÃO DO UTENSÍLIO NO TRABALHO DEVEM SER REALIZADAS POR UM 

COLABORADOR EXPERIENTE. 

CUIDADO:  O SISTEMA E O LOCAL ONDE O UTENSÍLIO FOI CONFIGURADO DEVEM ESTAR EM    

CONFORMIDADE COM OS REGULAMENTOS PARA A PREVENÇÃO DE ACIDENTES E REGULAMENTOS 

ELÉTRICOS EM VIGOR. 

  A FABRICANTE REJEITA TODA E QUALQUER RESPONSABILIDADE DE DAN OS DIRETOS E INDIRETOS QUE 

POSSAM DECORRER PARA O NÃO CUMPRIMENTO COM OS REGULAMENTOS AC IMA MENCIONADOS. 

INSTALE O EQUIPAMENTO EM UM LOCAL AMPLO, NIVELADO, SECO E FIXO, LONGE DE FONTES DE   

AQUECIMENTO E JATOS DE ÁGUA. 

 

3.2. CONEXÕES ELÉTRICAS 
 

  O UTENSÍLIO É FORNECIDO COM UM CABO ELÉTRICO A SER CONECTADO A UM COMUTADOR DE CABO 

ELÉTRICOTERMOMAGNÉTICO QUE INTERROMPE A MÁQUINA QUANDO O OPERADOR EMTRA EM CONTATO   

ACIDENTALMENTE COM OS ELEMENTOS EM ROTAÇÃO. 

  É IMPRESCINDÍVEL QUE O EQUIPAMENTO ESTEJA BEM FUNDAMENTADO DE ACORDO COM AS LEIS EM 

VIGOR 

 

A FABRICANTE REJEITA TODA E QUALQUER RESPONSABILIDADE DE DANOS DIRETOS E INDIRETOS QUE 

POSSAM DECORRER PARA O NÃO CUMPRIMENTO COM OS REGULAMENTOS ACIMA MENCIONADOS. 

A MÁQUINA DE CORTE É FABRICADA EM MONOFASE DE V.220/1/50 HZ.                          

QUANDO A VOLTAGEM DIFERIR DA ACIMA MENCIONADA, ENTRE EM CONTATO COM A FABRICANTE OU 

DISTRIBUIDOR AUTORIZADO. (CONSULTE A FIGURA) 

 

      CONEXÃO DE TRÊS FASES                                        CONEXÃO MONOFÁSICA 
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                                                           VERIFICAÇÃO DA DIREÇÃO DA ROTAÇÃO 
 
3.3. MEDIDAS DE SEGURANÇA E TREINAMENTO AOS USUÁRIO S FINAIS 
 
  OS COLABORADORES EXPERIENTES RESPONSÁVEIS PELA INSTALAÇÃO E CONEXÕES ELÉTRICAS DO 
UTENSÍLIO SÃO RESPONSÁVEIS PELO TREINAMENTO DO USUÁRIO FINAL, QUE DEVE TAMBÉM SER 
INFORMADO SOBRE AS MEDIDAS DE SEGURANÇA EM CONFORMIDADE.  
                                       
4. USO DO UTENSÍLIO 
4.1. CONTROLES 
 
  A LUZ DE CONTROLE E PILOTO É ENVIADA NO LADO DIREITO DA BASE QUANDO O UTENSÍLIO ESTIVER 
LOCALIZADO NA FRENTE DO OPERADOR. 
1. BOTÃO VERDE PARA LIGAR A MÁQUINA 
2. BOTÃO VERMELHO PARA DESLIGAR A MÁQUINA 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

CUIDADO 

ABRA A TAMPA, E GIRE A ALÇA LATERAL E REMOVA O DISCO DE CORTE (SE NECESSÁRIO) COM O 

UTENSÍLIO DESLIGADO, (OU COM SOMENTE EXPLIDOR PLÁSTICO), POR MEIO DA ABERTURA SUPERIOR 

(REDONDA), E AO PRESSIONAR UMA VEZ O BOTÃO VERDE START SEGUIDO PELO BOTÃO VERMELHO 

STOP, CERTIFIQUE-SE A DIREÇÃO DO PINO CENTRAL DE ROTAÇÃO ESTÁ NO SENTIDO ANTI-HORÁRIO. 

CASO A DIREÇÃO NÃO ESTIVER CORRETA, INVERTA DOIS DOS TRÊS CABOS DE ALIMENTAÇÃO (DENTRO 

DO PLUGUE OU SOQUETE). 



- 5 - 

4.2. CONFIGURANDO OS DISCO NA MÁQUINA  
 
  GIRE O BOTÃO MOSTRADO NA FIGURA N.1 E ABRA A TAMPA. AJUSTE PRIMEIRO O DISCO EXPELIDOR 
PLÁSTICO (2),E O DISCO SELECIONADO PARA O CORTE. 
  FECHE A TAMPA E INVERTA A ROTAÇÃO DA ALÇA.  ACIONE O BOTÃO START PARA PRENDER 
COMPLETAMENTE OS DISCOS NA POSIÇÃO CORRETA. 

                                     
TAMPA ABERTA (1)                                                                             POSIÇÃO DO DISCO (2) 

 
4.3. CONFIGURANDO E CORTANDO ALIMENTOS  
 
  ERGA A ALÇA E COLOQUE O ALIMENTO DENTRO DA ABERTURA CONFORME MOSTRADA NA FIGURA N.3, E 
FECHE A ALÇA. 

  PRESSIONE O BOTÃO VERDE START COM A SUA MÃO DIREITA, E COM A SUA MÃO ESQUERDA, MOVA 
LENTAMENTE A ALÇA PARA BAIXO ATÉ QUE O ALIMENTO SEJA COMPLETAMENTE CORTADO. 

(3) 
  ERGA A ALÇA PARA INTRODUZIR OUTRO ALIMENTO. 
  O UTENSÍLIO INÍCIA AUTOMÁTICAMENTE QUANDO A ALÇA É FECHADA.  REPITA ESSA OPERAÇÃO ATÉ QUE          
O ALIMENTO SEJA COMPLETAMENTE CORTADO. 
  É POSSÍVEL USAR DUAS ABERTURAS COM UM ÚNICO DISCO. QUANDO DOIS DISCOS SÃO USADOS PARA   
CORTAR EM TIRAS UNIFORMES, A ABERTURA DE SAÍDA DEVE USAR A GRADE. 
  O PEQUENO ORIFÍCIO REDONDO É USADO PARA CORTAR VEGETAIS COMO CENOURAS, ABÓBORAS, E 
OUTROS. 
CUIDADO: NUNCA USE AS MÃOS, MAS PRESSIONE O VEGETAL COM PILÃO FOR NECIDO. 
  
4.4. LIBERAÇÃO E SUBSTITUIÇÃO DOS DISCOS  
 
  GIRE A ALÇA DENTADA E ERGA A TAMPA. (FIG.1) 
  GIRE O DISCO EM DIREÇÃO ANTI-HORÁRIO E CUBRA A MARGEM CORTANTE COM O MATERIAL ADEQUADO   
COMO (BORRACHA, TECIDO, ETC), O LEVANTAMENTO DESTE, AJUSTADO COM A MÃO SOB O DISCO. 
  ERGA OS DISCOS PARA REMOVER A GRADE DOS DISCOS PARA CORTAR EM CUBOS, OU PARA CORTAR EM 
TIRAS COM O DISCO PLÁSTICO. (FIG4-5)  

CUIDADO COM AS LÂMINAS DOS DISCOS!! 
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           (4)                                                                                (5) 

                          

5. OPERAÇÕES DE LIMPEZA E MANUTENÇÃO  
 
5.1. GENERALIDADES E PRODUTOS PARA A LIMPEZA  
 
  ANTES DE REALIZAR QUAISQUER OPERAÇÕES DE LIMPEZA OU MANUTENÇÃO, CERTIFIQUE-SE SE OS 
COMUTADORES DE CABOS ELÉTRICOS ESTEJAM DESCONECTADOS E O PLUGUE DE ALIMENTAÇÃO ESTEJA 
DESCONECTADO DOS COMUTADORES DE CABOS ELÉTRICOS. 
  LIMPE O UTENSÍLIO E OS DISCOS TODOS OS DIAS PARA UM FUNCIONAMENTO CORRETO E VIDA ÚTIL DO 
EQUIPAMENTO. 
  OS DISCOS, A GRADE PARA CORTE EM CUBOS E O EXPELIDOR PLÁSTICO PODEM SER REMOVIDOS PARA 
SEREM LAVADOS COM JATO DE ÁGUA MORNA. 
  LAVE O UTENSÍLIO, E TODAS AS PEÇAS ONDE ESTÃO LOCALIZADOS OS DISCOS, COM UM PANO OU UMA 
ESPONJA UMIDA COM ÁGUA MORNA, REMOVA TODOS OS RESÍDUOS PARA PREVENIR QUE OS DISCOS 
ALTEREM SUAS POSIÇÕES. 
  ABRA A TAMPA E DESROSQUEI OS 2 PINOS CONFORME MOSTRADO NA FIG.6. REMOVA A TAMPA E LAVE 
COM JATO DE ÁGUA.                              

(6) 
  LAVE A SUPERFÍCIE COM ÁGUA E SABÃO, ÁLCOOL, DETERGENTES SEM ABRASIVOS OU SUBSTÂNCIAS 
BASEADAS EM CLORO OU SODA (ÁGUA CLORADA, ÁCIDO MURIÁTICO). 
  NUNCA USE ABRASIVOS, PALHA DE AÇO, OU PRODUTOS SIMILARE, POIS ELES PODEM DANIFICAR A 
PINTURA, REVESTIMENTO DA ESTRUTURA DO UTENSÍLIO. 
  PARA LIMPEZA, USE PRODUTOS NÃO TÓXICOS E AQUELES QUE GARANTEM A MELHOR HIGIÊNE. 
 
5.2. OPERAÇÕES NO CASO DE FALHAS  
 
  QUANDO UMA LUZ BRANCA ESTIVER ACESA NO PAINEL, MAS A MÁQUINA NÃO ESTIVER LIGADA, 
CERTIFIQUE–SE SE A ALÇA E A TAMPA ESTÃO FECHADAS. NESTE CASO, OS MICROINTERRUPTORES DE 
SEGURANÇA.  OS MICROINTERRUPTORES DE SEGURANÇA PREVINEM QUE A MÁQUINA ACIONE QUANDO 
TODOS OS DISPOSITIVOS DE SEGURANÇA NÃO ESTIVEREM ACIONADOS. 
  EM CASO DE FALHAS, DESCONECTE O COMUTADOR DE PAREDE E ENTRE EM CONTATO COM O SERVIÇO 
DE MANUTENÇÃO OU COLABORADORES EXPERIENTES. 
  NUNCA LIGUE OU MODIFIQUE O EQUIPAMENTO POR CONTA PRÓPRIA. 
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5.3. MÁQUINA INATIVA POR LONGO PRAZO  
 
  CASO A MÁQUINA ESTIVER INATIVA POR LONGO PERÍODO, DESCONECTE INTERRUPTOR DA PAREDE E LIMPE 
A MÁQUINA E SEUS ACESSÓRIOS. USE ÓLEO VASELINA BRANCO (OU PRODUTOS SIMILARES) PARA PROTEGER 
TODOS OS ELEMENTOS DO UTENSÍLIO. 
  ESSES PRODUTOS SÃO FEITOS PRINCIPALMENTE DE SUBSTÂNCIAS OLEOSAS E DETERGENTES, E SÃO 
DISPONIBILIZADAS EM FORMA DE SPRAY PARA FACILITAR A APLICAÇÃO, ALÉM DE PROPORCIONAR ASPECTO 
POLIDO À LIGA DE MANGANÊS DE ALUMÍNIO, PREVENINDO A UMIDADE E POEIRA ENTRE NA MÁQUINA, 
CONSEQUENTEMENTE, SUA CORROSÃO. 
  ACONSELHAMOS COBRIR O UTENSÍLIO COM UM TECIDO NYLON (OU SIMILAR). 
 
ILUSTRAÇÕES 

 
 
110V 

 

220V 
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Vista Explodida e Lista de Componentes 

 

 


